
 

 

 Bases del Concurso “Mejor Empanada 

Ciudad de Calama, año 2025” 

 

1. Objetivo:   

El propósito del concurso es fomentar los emprendimientos locales, destacando su calidad 

gastronómica en la elaboración de empanadas de horno. Además, busca incentivar la creatividad e 

innovación entre los ciudadanas y ciudadanos que deseen participar de forma individual. 

 

2. Fechas Importantes:   

 

2.1 Inscripción:   

El proceso de inscripción se realizará desde el Viernes 05 de septiembre de 2025, a partir de las 

08:00 horas, y finalizará el viernes 12 de septiembre de 2025, hasta las 16:00 horas, la inscripción 

puede ser presencial y/o vía correo electrónico cumpliendo las mismas condiciones de inscripción.  

 

2.2 Obtención de las Bases:   

Los interesados podrán retirar las bases del concurso en Vicuña Mackenna # 1880, Segundo Piso, 

en las dependencias del Subdepartamento de Organizaciones Comunitarias, de lunes a viernes 

entre las 08:00 y las 16:00 horas. También podrán enviar sus postulaciones al correo electrónico 

concursoempanadas2025@municipalidadcalama.cl   

 

2.3 Documentos requeridos para inscripción:   

- Ficha de Inscripción debidamente completada.   

- Para Emprendedores: fotocopia de la cédula de identidad, copia actualizada de la patente 

comercial y resolución sanitaria vigente.   

- Para Ciudadanas y ciudadanos: Fotocopia de la Cédula de Identidad y Certificado de Residencia 

otorgado por su junta de vecinos.   

La falta de alguno de los documentos solicitados será motivo de rechazo de la inscripción.   

 

3. Requisitos para la participación:   

3.1- Cada participante deberá presentar 06 empanadas horneadas, dispuestas en una bandeja y 

envueltas en papel kraft (color café), sin identificación visible.   

- Las empanadas deben entregarse una hora antes del evento.   

 

4. Proceso de evaluación:   

 

4.1- La evaluación se realizará en una única etapa a cargo de un jurado calificador compuesto por 

representantes de la comuna, expertos en gastronomía. 

 

4.2- Se evaluará la empanada tradicional de horno, que debe incluir masa y pino con ingredientes 

tradicionales como carne de vacuno, cebolla, huevo, aceituna y opcionalmente pasas.   

 

 



 

 

5.- Premios: 

Categoría Emprendedores: 

 -1° LUGAR: Horno industrial de una cámara, Diploma, Difusión en RR.SS. Municipales.  

 -2° LUGAR: Sobadora Industrial, Diploma. 

 -3° LUGAR: Revolvedora Industrial,  Diploma. 

 

 Categoría Ciudadanía: 

 -1° LUGAR: Horno industrial de una cámara, Diploma, Difusión en RR.SS. Municipales.  

 -2° LUGAR: Sobadora Industrial, Diploma. 

 -3° LUGAR: Revolvedora Industrial,  Diploma. 

 

6.- Detalles del evento: 

 Lugar: Explanada Parque Manuel Rodríguez (Frente al Municipio) 

 Fecha: 16 de Septiembre 2025 

 Hora de Convocatoria participantes: 10:00 Hrs 

 Hora inicio: 11:00 Hrs 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Ficha de Inscripción 2025 

Concurso “Mejor Empanada Ciudad de Calama, año 2025” 

Categoría a concursar: 

Marcar con una X la categoría 

Emprendedores  

Ciudadanía  

 

Datos Personales: 

Nombres y 
Apellidos 

 
 

RUT  
 

Domicilio  
 

Número de Celular  
 

Correo electrónico  
 

 

Datos del Emprendimiento Si corresponde: 

Nombre del Local Comercial  
 

Dirección Comercial  
 

Registro de Patente Comercial  
 

Registro de Resolución Sanitaria   
 

 
Nota: es obligatorio adjuntar:  

Para Emprendedores: fotocopia Cédula de Identidad, Copia de la Patente Comercial al día, Resolución Sanitaria Vigente. 

Para ciudadanos: fotocopia de Cédula de identidad, Certificado de Residencia de JJVV. 

 

DECLARACION JURADA SIMPLE 

Yo _____________________________________________________ RUT____________________ 

Declaro aceptar las bases del concurso y me comprometo a cumplir con todos los requisitos. 

He leído y acepto que la Ilustre Municipalidad de Calama se reserva el derecho de modificar las bases del 

concurso en caso de ser necesario. 

 

 

__________________________ 

Nombre 

RUT 

Firma 

Participante 

  

 

 


